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Quiénes somos

Trabajamos para impulsar la competitividad de las empresas a
través de la innovacién.

Somos uno de los centros tecnoldgicos europeos con mayor
base social: mas de 700 empresas asociadas y 1.700 clientes.

Nuestra actividad tiene caracter internacional: contamos con
una extensa red de colaboradores con la que desarrollamos
proyectos de transformacion tecnoldgica de alto impacto.

Ofrecemos soluciones y desarrcllamos proyectos de [+D+i
alineados con los ODS 2030 de Naciones Unidas.

Contribuimos a una sociedad mas saludable, sostenible vy
segura, impulsando un cambio positivo en el futuro de las
personas.

ainia

www.ainia.es



ainia

Una organizacion con proposito

Trabajamos comprometidos con nuestros grupos de interés

CLIENTES PERSONAS INSTITUCION SOCIEDAD

Potenciar el talento
emocional y técnico,
fomentando un entorno
de cooperacion de
conexion personal

Garantizar el
posicionamiento

Aportar soluciones

; : Innovar con impacto
diferenciadas de

para una vida mas

tecnologico y el
gicoy saludable y segura

crecimiento sostenible

innovacion, con rigor
tecnologico

Nuestros valores:

Integridad ® |nnovacion sostenible ® Conexion personal ®  Rentabilidad para crecer

www.ainia.es



ainia Equipo Humano

+250 profesionales (61% mujeres) 66% titulados superiores y doctores

25 disciplinas 34% técnicos especialistas




ainia

Nuestras instalaciones

+ 13.000 m2 con el equipamiento mas avanzado

20 plantas piloto
11 laboratorios

Sala de investigadores
Sala de innovacion

3 aulas de formacion y salon de actos

Planta industrial de fluidos supercriticos

35 M€ de inversion en infraestructuras

www.ainia.es



20 plantas piloto

Desarrollo de nuevos alimentos

» Desarrollo de productos carnicos y analogos carnicos

» Desarrollo plant-based food
» Procesado de productos hortofruticolas
» Extrusion

Calidad y seguridad alimentaria

> Tratamientos térmicos

» Higiene industrial

Nuevos ingredientes y principios activos
» Produccion celular

» Biotecnologia industrial

» Fluidos supercriticos

» Microencapsulacion

» Cultivo de biomasas verdes

Transicion verde
» Aguas

> Biogas

» Biorrefinerias
» Celulosas

Packaging

» Materiales de enva:

> Sistemasdee
Transformacién Digital
» Computacion
» Vision artificial y robotica

» Demostrativos de agricul
salud e inspeccion de en

» Espectroscopia A

www.ainia.es



11 laboratorios

Laboratorios de servicios analiticos
» Cromatografia

» Quimico

P Fisico

» Microbiologia

» Biologia Molecular

» Materiales en contacto con alimentos

Laboratorios de investigacién

» Digestores dinamicos in vitro

» Modelos celulares

» Técnicas dmicas

» |nvestigacion sensorial y neurociencia

» Bioseguridad (Clase 1lI)

ainia

www.ainia.es



ainia

Sala de investigadores

www.ainia.es



3 aulas de formacion y salon de actos

&

EIN

www.ainia.es



Planta industrial de fluidos supercriticos

» Extraccion y separacion con CO ; supercritico

» Obtencidn a gran escala de extractos naturales, desgrasados...

» Estudios técnico-econdmicos para garantizar la vrabiwéﬂ'" ¥ e

Certificaciones:

» GMP
» ECO
» HALAL

ra

{
S

ainia

www.ainia.es
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Salas de catas- laboratorio sensorial

ainia




ainiaen cifras

+ 260 proyectos de [+D+i

+160.000 ensayos analiticos

+ 140 ensayos acreditados por ENAC

+1.200 horas de formacion

+1.700 clientes anuales

+ 730 empresas asociadas
18 M€ de ingresos

+ 200 estudios con consumidores

ainia

www.ainia.es



dinia

62 2 o ¥
o
Actividades: 1+D, .

Asistencia
Tecnoldgica,

Servicios .

Analiticos,
Formacion

25

paises



MARCO DE ACTUACION

Empresas Administracion

Portfolio g :
Cliente / Socio Cliente / Socio

(Oferta Tecnolégica)

Carterade Conocimiento Sociedad

Retos y Ambitos de Actuacién

* Agro Organismos

AREAS ) » . - ) * Sociedad civil
. . Alimentacién del Salud y bienestar. i Lm‘eas d‘? I+D * Industriasde financiadores de « RSE & ODSs
» Tecnologiade alimentos. fut Salud * Asistencia Alimentacién
* Andlisis sensorial e e i |6gi ¥ il
i R Alimentos saludables y Bler:lestar. ) . tecnologica. Bebidas. « IVACE wa
investigacion de mercados. sostenibles. Equipos y sistemasiclinicos * Consultoria. Quimico
Biotecnologia Nuevos procesos. Transicién verde. Servicios de Cosmético
r i Nuevos envases. Bioeconomia. -~
TecnOIOgI?? dlglta]esy dela Consumidor y mercado. Economia circulary uso Iaborat?rlo. Farma
computacion. Calidad y Seguridad eficiente de los recursos. Formacion. Medio
Automatizacion inteligente. Alimentaria. I::;:c;: ;né:riética v Servicios Ambientey
Tecnologias fisico-quimicas. Calidad e higiene de los o industriales. Energia. Aantanventos
Tecnologias alimentos. .(;.ero co;tammac.u')n. Otros servicios. Packaging Myiniste rios
: . igi i ia. ransformacion
medioambientalesy Higiene en la industria o Salud
L Gestion de la seguridad digital. Distribhcion
energéticas. alimentaria. ; isiG -
i Agricultura de precisién Start-upsy EBTs
Tecnologias de envase. Industria 4.0. b
Derecho y normativa. Transformacién digital i
cadena de ValOI’. INDUSTRIAS DE ENM‘D FAR@MAEIA COSMETICO
ALIMENTACION SALUD

= & B A

AGRO MEDIO DISTRIBUCION ~ PACKAGING
AMBIENTE

www.ainia.é4 14



Oferta tecnolégica

Trabajamos para resolver 5 retos
de la sociedad y las empresas

Alimentacién del futuro
Calidad y seguridad alimentaria
Transicion verde

Salud y bienestar

Transformacidn digital

Chemiskry

(L
!

Cosmetics

-

Packaging

S

(3

Pharmacy

www.ainia.es



ainia

Alimentacion del futuro

Trabajamos para lograr una
alimentacion mas saludable y sostenible

Investigacion de mercado

» Estudios con consumidores Derecho alimentario
Etiguetado

Clean label

Health claims

Novel food

yYYyYvyy

Productos e ingredientes

» Compuestos bioactivos
» Probicticos
» Proteinas alternativas + w5
» Plant-based Metodos de elaboracion y
» Caracterizacion fisico-quimica conservacion
Desarrollo y mejora de alimentos .
2 Ll »  Extrusion
» Fermentacion avanzada
’ . » Microencapsulacion
Ensayos de funcionalidad . » Procesosie codinada
5 i gp,'-' P Sistemas de conservacion
Bioensayos K
» Modelos celulares 5
Envases
*  Bioplasticos
»  Materiales sostenibles
£ o Migraciones
Validacién de producto = " e
e » Interaccion envase-producto

» Panel de entrenado
» Analisis sensorial
» Estudios de vida dtil

www.ainia.es



Calidad y seguridad alimentaria

Garantizamos alimentos mas seguros y de mayor calidad

Higiene industrial

Prediccion contaminacion microbioldgica » Disefio higiénico equipos/instalaciones

Andlisis de alimentos Prevencién de riesgos
» Microbioldgico

b Fisico-quimico Riesgos emergentes
» Migracién

» Vida atil Prevencion y gestién

| 3
»
P Alertas alimentarias 24h. Gestion de crisis
>

L

's

% ’/

Control de calidad

>
>
[
L 2

Deteccion de defectos
Deteccion cuerpos extrafios
Medida composicion (NIR)
Desarrollo métodos analiticos

¥ Desinfeccidn de superficies

del fraude

b ' 4 S

%

Inocuidad alimentaria

Diagndstico y ailteracion de producto
Materiales en contacto con alimentos
Normativa nacional y europea

Eficacia viricida, bactericida y fungicida
Conservantes y antimicrobianos

vy Yy VvYoVYyYy

ainia

www.ainia.es
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Transicion verde

Trabajamos por un crecimiento sostenible basado

en un modelo de economia circular

Agua

* Reciclado

* Optimizacion

www.ainia.es

18



Salud y bienestar

Mejoramos la calidad de vida de las personas

Principios bioactivos Diagnostico no invasivo
» CO:z supercritico » Dispositivos de imagen
» Microencapsulacion » Analisis de datos por 1A

» Biofarmacos

Nutricion de precision

» Evaluacion bioaccesibilidad
» Alimentacién personalizada

Estudios preclinicos

» Digestor dindmico in vitro
» Cultivos celulares

www.ainia.es



Transformacion digital

Incrementamos la competitividad de las empresas

Optimizacion y prediccion de procesos Robotizacién
» Digitalizacion » Smart Agriculture
» Gemelo digital » Industria 5.0

> Supply chain » Robotica moévil y colaborativa
» Interoperabilidad

Inteligencia artificial Automatizacion

» Machine Learning
» Deep Learning
» Big Data

» Sistemas control
» Vision avanzada (2D, 3D...)
» Sensores espectrales

www.ainia.es

20



Nuestra actividad

Proyectos |+D+i

Asesoramiento y asistencia tecnologica
Servicios analiticos

Servicios industriales

Formacion especializada

ainia

www.ainia.es

21
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Alimentos saludables y sostenibles:
. Ingredientes y/o compuestos bioactivos.

s RETO 1. ALIMENTACION DEL FUTURO.
. Probioticos.

LINEAS DE I+D.
—Mv
. Proteinas alternativas.

Tt - Plant based foods.
ECONOMICD
,\/|' . Fermentados.

i . Alimentacién computacional

Nuevos procesos:

. Obtencion de extractos y principios activos.
. Conservacion.

17 Awasshas Nuevos envases:

LOGRAR
L0S 0BJETIVOS

. Envases y materiales de envase mas
@ sostenibles.

www.ainia.es



v/
‘ RETO 2. CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA.

9 W
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TRABAJO DECENTE
Y CRECIMIENTO
ECONOMICO

o

17 ALIANZAS PARA
LOGRAR
LOS 0BJETIVOS

&

LINEAS DE I+D.

Calidad e inocuidad de los alimentos:

. Mejor produccion animal y vegetal.

. Conservantes / antimicrobianos naturales

. Sensores para determinar la composicion, calidad o
deteccion de cuerpos extranos /defectos en el
producto

. Deteccion rapida de contaminacion microbiologica.

. Modelos microbiolégicos.

. Desarrollo de técnicas rapidas de deteccion (offline).

Gestion de la seguridad alimentaria

. Sistemas digitales y computacionales para la gestion
de la seguridad alimentaria

Higiene en la industria:

. Higienizacion de superficies y aire.

www.ainia.es

23



ainia
F RETO 3. SALUD Y BIENESTAR .

s LINEAS DE I+D.

Salud:

. Nutricion de precision.

. Desarrollo de ingredientes para
productos farmacéuticos.

Bienestar de las personas:

. Desarrollo de ingredientes y/o
compuestos bioactivos para productos
cosméticos e higiene personal.

T uill | Equipos y sistemas clinicos:
LOS OBJETIVOS

. Sistemas no invasivos para la
@ deteccion de enfermedades

www.ainia.es



1

ALIANZAS PARA
LOGRAR
LOS DBJETIVOS

&

RETO 4. TRANSICION VERDE.

LINEAS DE I+D.

BioEconomia:

. Produccién de nuevas biomasas
(microalgas, insectos, lemna, etc.)

. Biofertilizantes y biopesticidas.

. Biorrefinerias.

. Obtencion de compuestos de alto valor
anadido.

Economia Circulary Eficiencia Uso Recursos:

. Recuperacion de recursos en aguas
residuales y corrientes liquidas.

. Pérdidas y desperdicio alimentario (food
waste)

Transicion energética y cambio climatico:

. Biogasy biometano.

Cero contaminacion

* Depuracion de aguas residuales.

www.ainia.es
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ALIANZAS PARA
17 tome

&

RETO 5. TRANSICION DIGITAL.

LINEAS DE I+D.

Agricultura de precision:
. Robotica movil y sistemas predictivos y
de gestidn y optimizacion de recursos.

Industria 4.0:

. Diagnostico, prediccion, simulaciony
optimizacion de procesos productivos.

- Sensores

. Robotizacion y Automatizacion de
procesos.

Transformacion digital de la cadena de valor:

. Sistemas de monitorizacion y analisis
del entorno, plataformas colaborativas
y de gestion de la cadena.

www.ainia.es

26
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Tecnologia

Transferencia

MODELO DE TRANSFERENCIA

Desarrollo ’ Identificacion Validacion ‘ Escalado

al 2 3 4 5 6 7 8 9

orio Simulacién | Real ,
Investigacion basica Desarrollo Tecnolégico Aplicacion y Validacién Tecnologia Explotacion Tecnoogia

. Prototipo demostrador Demostrador comercial Escalado industrial
Investigacion - o . .
Desarrollo tecnologico Certificacion Escalado comercial

Proyecto Proyecto |+D / Desarrollo tecnolégico / Aplscac:on de tecnologia

Servicio Servicio / Laboratorio / Certificacién

S _
Licencia Licenciamiento / Comercializacién de IP

Spin-off Desarrollo interno Spin-off

w Joint Venture

www.ainia.es 27



FINANCIACION I+D PROPIA

FONDOS REGIONALES
kS /’ ,
N s ;%@EE GENERALITAT

« Convenio IVACE-AINIA Actividades No Econdmicas
* Proyectosde |+D FEDER.
. 4 % GENERALITAT
AGENCIA VALENCIANA DE LA INNOVACION . \ VALENCIANA
* Proyectos Estratégicos en Cooperacion. N
* Proyectos de Valorizacion de Resultados de Investigacion a las Empres:

% GENERALITAT

* Consellereria de Innovacion, Universidades, Ciencia y Sociedad Digital. '\ VALENCIANA
\ Conselleria de Innovacion,
» Convenio DGI-AINIA. sl
o T _—_——_—_E_—_—_—_—_—E—__EE—__—_—_———— ~
I I
Desarrollo I ‘ Identificacion ‘ Validpcién ’ Escalado
% 1 5 3 I 4 5 6 7 1 8 9
o

Prototipo demostrador

Investigacion o
Desarrollo tecnologico

Demostrador comercial Escalado industrial
Certificacion Escalado comercial

www.ainia.es

EMPRESARIAL \& VALENCIANA

= Av I AGENCIA VALENCIANA
DE LA INNOVACIO



I+D PROPIA. IVACE FEDER
PROALT II

Investigacion de fuentes alternativas de [ ———— SIS0 GOREN S b SRR ¥ SOOI RS
proteinas para el desarrollo de nuevos e >
ST e ) biotecnolégicos

ingredientes con propiedades tecnoldgicas y
saludables mejoradas

 Nuevas fuentes: lemna, insectos, single-cell- s e i i s
protein, etc. e sy S |

p Procesos de concentraCiOIn’ EXtraCCiOIn y ( — EUI.I-LUACIC]N DE LA APLICABILIDAD DE LOS NUEVOS INGREDIENTES EN SISTEMAS MODELOD
fraccionamiento. { R et i A it e i

* Evaluacion de la funcionalizacion del =~ {
ingrediente. =g

* Evaluacion de la aplicabilidad de los nuevos
ingredientes en sistemas modelo alimentario.

“Proyecto cofinanciado por los fondos FEDER,
deniro del Programa Operativo FEDER
de lo Comunitat Volenciano 2014-2020"

Una manera
UNION EUROPEA

% GENERALITAT  j/ACE
VALENCIANA  mmsmsr
A\



I+D PROPIA. IVACE FEDER
CERES

Sistema compacto de deteccion de
enfermedades, plagas y dainos en cultivos.

* Basado en la combinacion de sensores
fotonicos e Inteligencia Artificial.

* Embarcable en vehiculos autdnomos tanto
terrestres como aéreos.

* Diagndsticos en tiempo real.

* Representaciones avanzadas de realidad
aumentada.

* Reduccidén en la aplicacidon de tratamientos
fitosanitarios y optimizacion de las estrategias
de fertilizacion.

“Proyecto cofinanciado por los fondos FEDER,
deniro del Programa Operativo FEDER
de lo Comunitat Volenciano 2014-2020"

UNION EUROPEA

% GENERALITAT  j/ACE
VALENCIANA  mmsmsr
A



FINANCIACION 1+D PROPIA
FONDOS NACIONALES

Centro para el
Desarr-ullu
ﬁ T vch Cheptidt
Industri
* CDTI

« Ayudas CERVERA para Centros Tecnoldgicos.
+ AGENCIA ESTATAL DE INNOVACION (AEI)
 Programa Estatal de [+D+i Orientada a los Retos de la Sociedad

2
9|

« | Financiacién

Escalado

5 6 I 7 8 9
Investigacion basica Desarrollo Tecnolégico icacio idacio i Explotacion Tecnoogia
- Prototipo demostrador Demostrador comercial Escalado industrial
Investigacion - T -
Desarrollo tecnologico Certificacion Escalado comercial

www.ainia.es ‘ 3]

Tecnologia




I+D PROPIA. CDTI CERVERA
TECNOMIFOOD

Innovacidn y desarrollo industrial de alimentos
funcionales y nutracéuticos.

* 5 centros tecnoldgicos.

* Integrar las tecnologias omicas en la
innovacion alimentaria para el desarrollo de
nuevos ingredienes y alimentos nutracéuticos
con alto potencial saludable.

* Facilitan el conocimiento a nivel celulary
molecular para profundizar en el efecto
fisioldgico de los alimentos funcionales.




I+D PROPIA. RETOS.
ECO3WASH

Equipo de reciclado de aguas de lavado de
citricos

* Consorcio formado por Ingenieria GRAU —
IVEM — AINIA.

* Aplicable en cooperativas y empresas
citricolas.

* Instalable junto a lineas de lavado —
tratamiento de citricos.

* Reduce consumo de agua y carga
contaminante en el vertido final.

e Basado den técnicas de filtracion + ozono + UV.

* Eficaz en la eliminacién de fungicidas
presentes en las aguas.

MODELO LINEAL

Agua potable

|
'y

0 0000 @ :
Lavadora |

Agua Residual

MODELO CIRCULAR TN
alnia

Agua potable

0000 °
| Lavadora |

Agua Reclicada




alnia
FINANCIACION I+D PROPIA
FONDOS UNION EUROPEA
* HORIZON EUROPE
+ Cluster 1. Health Horizon
» Cluster 4. Digital, Industry and Space Europe

THE HEXT ELF RESEARCH & [NHOVATION
PROGHAMIME 12021 - 2027)

» Cluster 5. Climate, Energy and Mobility.
+ Cluster 6. Food, Bioeconomy, Natural Resources, Agriculture and Environment.
« Otros programas dentro de HORIZON EUROPE.

» Circular economy and quality of life.
* Climate change mitigation and adaptation.
+ Clean energy transition.

* NEXT GENERATION EU

I
Desarrollo [ ‘ Identificacion ‘ Va!idrcién ’ Escalado
N :
& 1 2 3 a 1 s 6 7 I 8 9
L Investigacion basica Desarrollo Tecnolégico Aplicacién y Va.idacion Tecnologia Explotacion Tecnoogia

o Prototipo demostrador Demostrador comercial Escalado industrial
Investigacion .. = .
Desarrollo tecnologico Certificacion Escalado comercial
-

www.ainia.es ‘ 34



ainia en Europa

11 proyectos europeos en ejecucién (2 H2020 /4 HE / 1 LIFE / 1 PRIMA / 1 ERASMUS+ / 1
COST ACTION / 1 CBE)

6 propuestas europeas en evaluacion (2 HE / 2 LIFE / 2 ERASMUS+)

32 topics HE de interés para 2023 (CL1, CL4, CL5, CL6 y CBE)

ainia

www.ainia.es



ainia Networking: ¢éDénde?

+45 Asociaciones, Plataformas Tecnoldgicas y Redes

SECPhO

Light Technologies Cluster

I International g.i;?gl:sred o L. @ EAR-I-O;;7
gggggm ewope LIV f01¢  BRIDGE2FOOD -G European sensory Network ~

Joint Undertaking

. ¢ - ‘@t'ﬁi“d::\ oo
WIRITRE: : i) felQie . FIAB % Stanpd FEdlt O sewy SRS Pacto Mundial
INNOVATION NETWORK o reneRACian ExmfioLs cmmmm et ¢ '*‘goé.'@ * \ =,l) Red Espafiola
Industria Qumll)m Espanola R e Qé 4 P

o ;j ASE
L ) L] o0 = ° ‘ a pTv
iemas tscit QUSTOVA ‘ Biopidt ' ® bioval \\Jmm c) b, TEBRCYS ‘ =0

§ A i CLUSTER BIO COMUNIDAD VALENCIANA TECNOLOGICA DEL VINO e
.“ ESPANOLA DEL AGUA
@ Techsolivs: 9 Flucomp @ PACKNET Sesal Sy
Cluier b'°9° iy

del Analisis Senscrial

www.ainia.es 36



ainia Networking: ¢ Por qué?

Influencia

www.ainia.es
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ainia Networking: ¢ Por qué? Relacionadas con I+D

Anticipacion

www.ainia.es 38
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ainia Networking: ¢ Por qué? Relacionadas con I+D

©

------------



ainia

ainia Networking: ¢ Por qué? De caracter sectorial/empresarial

Necesidades Empresas




ainia

alnia Networking: ¢ Por qué? De caracter sectorial/empresarial

Colaboracion con Empresa

www.ainia.es 4]
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alnia Networking: ¢ Por qué? De caracter sectorial/empresarial

www.ainia.es 42



A |
1+D PROPIA. AEI RETOS. §O-
H-;OZO BBl URBIOFIN UL;,JbR Bbi@i r! eNy F\IIDUBS/Q\F%IEE%

& X Public-Private Partnership

Biorrefineria de la Fraccién Organica
de RSU.

e Coordinado por IMECAL y AINIA. INTRD TR —
* 16 socios UE.

* Presupuesto 15M€.
« Demo 10 T/dia

. ; 53 .Y S = 1 i g RS i e i
3 sites en Espana . ) VOLY b ol oty il bl i [P s
» Diferentes productos finales o
(etileno, plasticos agricolas 'y gl S el L i
envase basado en PHA, i g ol I T —
biofertilizante de base microalgal, mery =l e strn b rapEry sy p——

LN K3 7 . + -
fertilizante érgano-mineral rermnm v kg amedm gmahay

granulado,..).

- Irll N Em g FErTL=2 "= T

www.ainia.es



‘:ozx ainia

project

I+D PROPIA. AEI RETOS.
LIFE LO2X

Co-oxidacion supercritica de lodos de

EDAR y otros residuos.

* Coordinado por AINIA.

* Presupuesto 3M£.

* Demo site en EDAR Paterna (Valencia).

* Tecnologia oxidacidn supercritica a alta
presidn y temperatura.

* Trata lodos EDAR y residuos pesticidas,
lixividados, purines, alpechines, etc.

* (Capacidad de tratamiento de la planta
de 250L/h.

e Operacion en continuo.

* Eliminacion de contaminantes.

* Recuperacion de agua y nutrientes.

www.ainia.es YA



I+D PROPIA. AEI RETOS.
LIFE ECODHYBAT

Eco-diseiio higiénico de equipos e
instalaciones de industrias alimentaria.

* Alto impacto operaciones de limpieza y
desinfeccion en las lIAA.

e Solucién de Economia Circular:

* Conseguir equipos e instalaciones mas
facilmente limpiables.

* Cambiar o modificar lineas de procesado
con alternativas basadas en disefio
higiénico y normas EHEDG.

* Pruebas en Calidad Pascual y Pescanova.

* Ahorros significativos de agua, emisiones de
CO2, etc.

* LIFE Best of the Best.

* Premio GoODS ODS#6

www.ainia.es




TRANSFERENCIA ViA PROYECTOS DE I+D+i

Proyectos de I+D e Innovacion financiados a las empresas.

* IVACE
- AGENCIA VALENCIANA DE LA INNOVACION
* CDTI

* Programas UE

GENERALITAT
VALENCIANA

¥ STERKD

| ]
’g"’l D ECTIMCHIA
&

o ¥ COMPETTIMDAD

IVACE

INSTITUT VALENCIA DE
COMPETITIVITAT EMPRESARIAL

?A" AGENCIA VALENCIANA
= DE LA INNOVACIO
h Centro para el
Desarrollo
v Tecnologico
Industrial

www.ainia.es
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TRANSFERENCIA ViA SERVICIOS

EJEMPLO: CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA.

‘\/

ASISTENCIA
TECNICA

Calidad e inocuidad de los

alimentos:

*  Estudios émicos para
evaluar la
seguridad/potencial
saludable.

. Estudio de NIAS

*  Autenticidad de
alimentos (fraude
alimentario)

*  Prediccion y estudios
de vida atil

*  Estudios de eficacia
viricida, bactericida y
fungicida.

. Estudios de
diagnésticoy
alteracion

* Vida util

*  Challenge test

. Puesta a punto y
validacion de
métodos.

Higiene en la industria

*  Disefo higiénico
equipos e
instalaciones

. Limpiezay
desinfeccion de
superficies

CONSULTORIA

Calidad e inocuidad de los alimentos:

*  Predicciény estudios de vida util

* Disefo de planes de control analitico

= Servicios legislativos.
Claims/Etiquetado.

*  Software prediccion vida util.

*  Asesoramiento legal, posibles nuevos
aditivos UE.

* Disefio y ejecucion de planes de
control,

Gestion de la seguridad alimentaria:

* Interoperabilidad / digitalizacién de
la informacién / 1A y prediccion de
riesgos

*  Gestion alertas alimentarias

*  Servicios legislativos. Sistemas
Prevencion Fraude Alimentario

*  Consultoria en APPCC, BRC, IFS

*  Sistemas para la prediccion de
riesgos microbioldgicos en la
industria.

*  Servicio Emergencia 24/365

*  Evaluacién de los protocolos de
higiene en IIAA (COVID)

*  Sistemas de Identificaciony
Prevencion ante Riesgos Emergentes

. FoodAlert, FoodriskScan

*  ATE 24h (gestion de crisis(

SERVICIOS

LABORATORIO

Todos los ambitos:

.

Micotoxinas y
otras toxinas
Aditivos
Residuos
veterinarios
Plaguicidas
Metales

HAP's
Caracterizacion
fisico-quimica
Alérgenos
Farmacopea
Patdgenos
Alterantes
Indicadores de
higiene

Virus
Identificacion de
microorganismos
Migracion
Permeabilidad
Alérgenos

FORMACION

Calidad e inocuidad de los

alimentos:

* (Calidad para laboratorios
de microbiologia del sector
agroalimentario

= Auditorias de calidad

* Nuevas Tecnologias para el
Control de la Calidad y
Seguridad Alimentaria

* Materiales en contacto con
los alimentos.

* Etiquetado e informacion
de productos alimenticios

* Controles preventivos
FSPCA para alimentacion
humana: el nuevo
reglamento para

* Formacion Superior en
Legislacion Alimentaria

Gestion de la seguridad

alimentaria:

* Aplicacién del analisis de
peligros y puntos de
control critico en industrias
alimentarias

* Riesgos microbioldgicos

Higiene en la industria:

* Cursos EHEDG disefio
higiénico.




TRANSFERENCIA VIA LICENCIAMIENTO/COMERCIALIZACION IP
FIBTRAY

Patente internacional.

Bandeja celuldsica para la
reduccion de plastico en envases
alimentarios.

.......

* Bandeja de 3 capas de carton
pre-troqueladas. S

* Borde plano y espesor uniforme // 7 S 5
que permite sellado sin defectos. P

 Compatible con maquinaria de ===
termosellado actual.

* Valido para distintos disefos y
productos.

* Facil reciclaje post consumo.

* Ahorra 95% plastico.

' GENERALITAT

AGENCIA VALENCIANA

\% VALENCIANA :"1 AV o
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TRANSFERENCIA VIA LICENCIAMIENTO/COMERCIALIZACION IP
TERMOSCAN

Patente de inspeccion de envases
termosellado.

Equipo industrial para el
termosellado de envases

* Permite inspeccionar 100%
envases.
* Detecta diferentes tipos de

errores. Ej. presencia de restos de
producto, temperaturas de termosellado
incorrectas, pliegues en el film del envase.

* Instalacién rapida en la linea de
produccién por disefilo modular.

* 3 Moddulos: captacién de la
imagen termografica, analisis,
expulsion.

GENERALITAT
VALENCIANA
A\

2 A" I AGENCIAVALENCIANA
DE LA INNOVACIO
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TRANSFERENCIA VIA SPIN-OFF, JV
ALTEX

Servicios industriales I

* Planta Industrial

* Multi-uso, multi-producto

e Extraccidony procesos de
purificacion

* Tecnologia CO2 Supercritico

* Aplicaciones en
Alimentacion, Cosmética y
Farma.

ainia

www.ainia.es



Muchas gracias por tu

atencion

Daniel Gonzélez Lopez

Oficina de Proyectos y Programas
dgonzalez@ainia.es
www.ainia.es
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